
Alles BIO bei Bananen, Brot, Eier, Gemüse, Gewürze, Milchprodukte, Rindfleisch und Teigwaren! 

Schweinefleisch, Faschiertes, Rindfleisch aus Österreich/Hühnerfleisch, Putenfleischaus Österreich, Ungarn, Slowenien. 

Ihr Küchenteam wünscht Guten Appetit und berät Sie sehr gerne bezüglich Allergeninformationen laut Codexempfehlungen! 

 

 

Menüplan von 05.02.2024-09.02.2024 
Täglich frisches Salatbuffet 

 

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 

 

Suppe 

 

Bouillon mit 

Gemüsestreifen 

 

Karottencremesuppe 

 

Bouillon mit 

Suppennudeln 

 

Rindssuppe mit 

Backerbsen 

 

Suppe 

 

 
Menü 1 

„Fleischtiger“ 

 

Fischnuggets mit 

Sc. Tartare dazu 

Butterkartoffeln 

und Karotten 

 

Wraps mit Gebr. 

Hühnerfiletstreifen dazu 

Salat, Tomaten, Mais, 

Paprika, Zwiebel und 

Sauerrahmdip 

 

Pariser Schnitzel mit 

Erbsenreis 

 

Gebackene 

Apfelräder 

mit Vanillesauce 

 

Gebackenes 

Schollenfilet 

mit 

Kartoffeln 

und Sc. 

Tartare 

 

Menü 2 

„Veggie“ 

 

Quinoa-

Kichererbsenpfanne 

mit Gemüse 

 

Haferflockenlaibchen 

dazu Butterkartoffeln 

und Sauerrahmdip 

 

Gratinierte 

Gemüsepalatschinke 

Mit Salzkartoffeln 

 

Dinkelnudeln mit 

Gemüsesugo dazu 

Parmesan 

 

 

 

 

Dessert 

 

Vanillepudding mit 

Fruchtsauce 

 

 

Zitronenkuchen 

 

Apfelkompott 

 

Frisches Obst 

 

 

Dessert 



Alles BIO bei Bananen, Brot, Eier, Gemüse, Gewürze, Milchprodukte, Rindfleisch und Teigwaren! 

Schweinefleisch, Faschiertes, Rindfleisch aus Österreich/Hühnerfleisch, Putenfleischaus Österreich, Ungarn, Slowenien. 

Ihr Küchenteam wünscht Guten Appetit und berät Sie sehr gerne bezüglich Allergeninformationen laut Codexempfehlungen! 

 

 Menüplan vom 19.02.2024-23.02.2024  
Täglich frisches Salatbuffet 

 

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 

 

Suppe 

 

 

Broccolicremesuppe 

 

 

Rindssuppe mit 

Frittaten  

 

 

Bouillon mit 

Backerbsen 

 

Selleriecremsuppe 

 

Suppe 

 

 
Menü 1 

„Fleischtiger“ 

 

Grillwürstel mit 

Bratkartoffeln 

Und Karottengemüse 

 

Reisauflauf mit 

Apfelkompott 

 

Makkaroniauflauf 

 

Kartoffelgnocchi mit 

Tomatensauce 

 

Tagliatelle mit 

Lachsstreifen in 

Dillsauce 

 

 

Menü 2 

„Veggie“ 

 

Dinkelnudeln mit 

Gemüsesugo 

 

Broccoli- 

Käselaibchen mit 

Dip und 

Kartoffeln 

 

Bulgur-

Gemüsepfanne 

 

Asiatische 

Reispfanne 

 

Nusspalatschinken 

mit Schokosauce 

 

Dessert 

 

Verschiedene Bio- 

Joghurt 

 

 

 

Frisches Obst 

 

Bircher-Müsli 

 

Marmorkuchen 

 

 

Dessert 



Alles BIO bei Bananen, Brot, Eier, Gemüse, Gewürze, Milchprodukte, Rindfleisch und Teigwaren! 

Schweinefleisch, Faschiertes, Rindfleisch aus Österreich/Hühnerfleisch, Putenfleischaus Österreich, Ungarn, Slowenien. 

Ihr Küchenteam wünscht Guten Appetit und berät Sie sehr gerne bezüglich Allergeninformationen laut Codexempfehlungen! 

 

 Menüplan vom 26.02.2024-01.03.2024 
Täglich frisches Salatbuffet 

 

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 

 

Suppe 

 

 

Bouillon mit 

Buchstaben 

 

Lauchcremesuppe 

 

Bouillon mit 

Grießnockerl 

 

Karfiolcremesuppe 

 

Suppe 

 

 
Menü 1 

„Fleischtiger“ 

 

Ofenkartoffel mit 

Sauerrahm, 

Kräuterbutter oder 

buntem Gemüse 

 

Wiener Schnitzel vom 

Schwein mit Pommes-frites 

 

Buchteln mit 

Vanillesauce 

 

Gebratenes 

Hühnerbrüstchen 

mit Kräutersauce 

dazu Parboiled-

Reis und Mais 

 

Fisch Natur 

mit 

Kräutersauce 

Parboiled-Reis 

und       

Broccoli 

 

 

Menü 2 

„Veggie“ 

  

Haferflockenlaibchen mit 

Dip und Salzkartoffeln 

 

Kleine 

Semmelknödel mit 

Champignonsauce 

 

Röstkartoffeln 

mit Cremespinat 

 

 

Dessert 

 

Schokobrownie 

 

Vanillepudding mit 

Fruchtsauce 

 

Frisches Obst 

 

Grießflammerie 

mit Fruchtsauce 

 

 

 



Alles BIO bei Bananen, Brot, Eier, Gemüse, Gewürze, Milchprodukte, Rindfleisch und Teigwaren! 

Schweinefleisch, Faschiertes, Rindfleisch aus Österreich/Hühnerfleisch, Putenfleischaus Österreich, Ungarn, Slowenien. 

Ihr Küchenteam wünscht Guten Appetit und berät Sie sehr gerne bezüglich Allergeninformationen laut Codexempfehlungen! 

 

Menüplan vom 04.03.2024-08.03.2024 
Täglich frisches Salatbuffet 

 

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 

 

Suppe 

 

 

Bouillon mit 

Buchstaben 

 

Bärlauchsuppe 

 

 

Bouillon mit 

Erbsenschöberl 

 

Zucchinicremesuppe 

 

Suppe 

 

 
Menü 1 

„Fleischtiger“ 

 

Kaiserschmarrn mit 

Apfelmuss oder 

Zwetschkenröster 

 

Pizzaschnitte 

mit Salami und 

Schinken 

 

Kartoffelgulasch 

mit Frankfurter 

dazu eine Semmel 

 

Naturschnitzel mit 

Nudeln und Erbsen 

 

Gebackenes 

Schollenfilet mit 

Sc. Tartare dazu 

Kartoffeln und 

Karotten 

 

 

Menü 2 

„Veggie“ 

 

Gratinierte 

Spinatpalatschinken mit 

Butterkartoffeln 

 

Pizzaschnitte 

Margherita 

 

 

Gemüse-

Kartoffelgulasch 

dazu eine Semmel 

 

Gemüsekäselaibchen 

Mit Dip 

Und Kartoffeln 

 

 

 

Dessert 

 

Frisches Obst 

 

 

 

Marmorkuchen 

 

 

Naturjoghurt mit 

frischen Früchten 

 

 

Schokopudding 

 

 

 

Dessert 

 



Alles BIO bei Bananen, Brot, Eier, Gemüse, Gewürze, Milchprodukte, Rindfleisch und Teigwaren! 

Schweinefleisch, Faschiertes, Rindfleisch aus Österreich/Hühnerfleisch, Putenfleischaus Österreich, Ungarn, Slowenien. 

Ihr Küchenteam wünscht Guten Appetit und berät Sie sehr gerne bezüglich Allergeninformationen laut Codexempfehlungen! 

 

Menüplan  vom 12.03-15.03.2024 
Täglich frisches Salatbuffet 

 

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 

 

Suppe 

 

 

 

 

 

Broccolicremesuppe  

 

 

Tomatencremesuppe 

 

Bouillon mit 

Frittaten 

 

Suppe 

 

 
Menü 1 

„Fleischtiger“ 

 

Schulautonom 

Frei 

 

Spaghetti mit 

verschiedenen Saucen 

dazu Parmesan 

 

Wrapes mit gebr. 

Hühnerfiletstreifen, Salat, 

Mais, Paprika, Zwiebel, 

Tomaten und Sauerrahmdip 

 

Käsespätzle 

 

Tintenfischringe 

Mit 

Sauerrahmdip und 

Kartoffeln 

 

 

Menü 2 

„Veggie“ 

 

 

 

 

 

 

 

 

Blattspinatstrudel mit 

Schafkäse dazu 

Kräutersauce und 

Kartoffeln 

 

Vegetarische 

Frühlingsrolle mit 

Süß-Sauer-Sauce 

 

Palatschinken mit 

Schokosauce 

 

Dessert 

 

 

 

 

 

Apfelkuchen 

 

 

Zitronenkuchen 

 

Verschiedenes 

Obst 

 

Dessert 

 



Alles BIO bei Bananen, Brot, Eier, Gemüse, Gewürze, Milchprodukte, Rindfleisch und Teigwaren! 

Schweinefleisch, Faschiertes, Rindfleisch aus Österreich/Hühnerfleisch, Putenfleischaus Österreich, Ungarn, Slowenien. 

Ihr Küchenteam wünscht Guten Appetit und berät Sie sehr gerne bezüglich Allergeninformationen laut Codexempfehlungen! 

 

 

 Menüplan vom 18.03.2024-22.03.2024 
Täglich frisches Salatbuffet 

 

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 

 

Suppe 

 

 

Lauchcremesuppe 

 

Zwiebelsuppe mit 

Käsecroutons 

 

Karottencremesuppe 

 

Bouillon mit 

Nudeln 

 

Suppe 

 

 
Menü 1 

„Fleischtiger“ 

 

Rindsgulasch mit 

Butterspätzle 

 

Lasagne mit    

Tomatensauce 

 

Dinkelnudeln mit 

Schinkensauce 

Tomatensauce oder 

Kräutersauce, dazu 

Parmesan 

 

Apfelstrudel 

mit 
Vanillesauce 

 

Fisch Natur 

mit 

Kräuterbutter 

und Kartoffeln 

und 

Blattspinat 

 

 

Menü 2 

„Veggie“ 

 

Gratinierte 

Lauchspätzle 

 

Linsenlaibchen mit Dip 

dazu Kartoffeln 

 

 

 

 

Gemüselasagne 

mit 

Tomatensauce 

 

 

Dessert 

 

Obstkuchen 

 

Apfelmuss 

 

 

Topfencreme mit 

Fruchtsauce 

 

Frisches Obst 

 

Dessert 

 

 


